SO Sy, Tehlike Analizi ve HACCP Plani Degerlendirme Soru Listesi
Braves oS OKYANUS Danismanlik “Deger Katar”
1. Hazirlik Asamalari E
A. | HACCP ekibi bilgileri agagidaki iceriyor mu?
Ekip Uyelerinin tecribeleri ve ydnetim destegi/temsilcisi
Ekip Gyelerinin egitim ve deneyimleri, 6zellikle HACCP
Danisman destegi
B. | Uriin tanimlama E
1. HACCP asagidakileri iceriyor mu?
a) | Kurulug ismi ve Uriin ismi
b) | Urlinde kullanilan hammaddeler ve diger girdiler ile gida giivenligi agisindan énemli
girdilerin formulasyondaki miktarlari
¢) | Kullanilan ambalaj malzemesi
d) | Uriiniin saklama, dagitim ve satis sirasindaki sicakligi?
e) | Tuketim bigimi
2) Uriintin Gretim akis semasi bulunmakta mi?
a) | Acik, basit ve surecleri agiklayici mi?
b) | Butliin agsamalarin sicaklik ve zaman profilleri
¢) | Kullanilan hammaddeler ve diger urin bilesenleri
d) | Uretim sirasinda agida cikan atiklarin agiga ¢iktigi asamalar
C) | Akis semasi uygulamaya goére dogruluk ve bitinsellik agisindan dogrulanmig mi?
D) HACCP'nin kapsami
a) | Kapsamdaki trlnler
b) | Kapsamdaki surecler
Il Tehlike analizinin gerceklestirilmesi E
1) Gida guvenligini tehlikeye disuren biyolojik, kimyasal ve fiziksel 6zelliklerin analizi?
a) | Hammadde ve diger girdilerden kaynaklanan tehlikeleri
b) | Cihaz ve binalarin tasarimindan kaynaklanan tehlikeler
c¢) | Urliniin ézelliklerinden kaynaklanan tehlikeler
d) | Calisan uygulamalarinda kaynaklanan tehlikeler
e) | Ambalajdan kaynaklanan tehlikeler
f) | Depolama ve dagitim tehlikeleri
| g) | Diger 6n kosulardan kaynaklanan tehlikeler
h) | Allerjenlerden kaynaklabilecek tehlikeler
i) | GMCO’lu girdi kullanmaktan kaynaklanabilecek tehlikeler
2) Her bir tehlikenin siddeti ve gérulme olasilig!
3) Uretimin tim siire¢ asamalari tanimlanmis ve olasi 6nemli tehlikelerin bulundugu
asamalar listelenmis mi?
4) Belirlemis tehlikelerle iliskilendirilmis sture¢ basamaklari listelenmis mi?
5) Belirlenmis tehlikeler icin kontrol énlemleri belirlenmis ve listelenmis mi (eger varsa)?
6) Gida giivenligi kaliteden ayri olarak mi distnilmis ma?
7) Tedarikci denetimi asagidakileri kapsamakta mi? E
a) | Girdi ve mamul sartnameleri
b) | Uriin akis semalari
c) | Tetkik raporu
d) | Analiz raporu
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Ml Kritik kontrol noktalarinin (KKN) belirlenmesi E H
1) KKN'lerin belirlenmesinde kriterler
2) Daha 6nceden belirlenmis tehlike igin s6zkonusu basamagin KKN olup olmadiginin
belirlenmesinde yardimci olarak KKN karar agaci kullaniimig mi?
3) Belirlenmis butiin 6nemli tehlikeler tehlike analizi sirasinda degerlendirilmis mi?
4) KKN kayitlari tutulmakta mu?
5) HACCP plani mevcut mu?
V. Kritik limitleri (KL) belirlenmesi E H
1) Her bir KKN ait belirlenmis énleyici faaliyetler icin KL'ler belirlenmig mi?
2) KL'lerin belirlenmis tehlikeleri kontrol etme gegerliligi gdzden gegirilmis mi?
3) KL'ler bilimsel temeli var mi? Yasal dizenlemelerden yada sureg yetkililerinden mi
alinmig (Cihaz ureticileri vd.) ?
4) KL'lerin yeterliligine dair belgeler kurulusta dosyada bulundurulmakta mi?
V. izleme yénteminin belirlenmesi E H
1) Her bir KKN'sini kontrol etmek igin gelistirilen buttin kontrol dnlemlerinin belirlenmis
KL'lerin sinirlari iginde tutuldugunu kontrol amagli izleme sistematigi var mi?
2) izleme stirekli mi?
3) Surekli degilse, izleme tehlikenin kontrolda olmasini garanti altina alacak siklikta mi?
4) Siirekli olmayan izlemeler igin drnekleme yonergeleri ve istatiksel temeli var mi?
5) Verilerin sistematik olarak kayit altina alinmasi icin kurallar var mi?
6) izleme islemini yiiriiten sorumlular belirlenmis ve egitilmis mi?
7) izleme kayitlarini degerlendiren/gézden geciren sorumlular belirlenmis ve egitilmis mi?
8) izleme kayitlarinda sorumlu calisan imzasi istenmis mi?
9) izleme sonuglarina gére siireci ayarlama ve kontrolu saglamaya yénelik yénergeler
olusturulmus mu?
VI. Duzeltme - Diizeltici faayetlerin Belirlenmesi E H
1) Her bir KKN igin diizeltme - dlzeltici faaliyet gelistiriimis mi?
2) Diizeltme - Dizeltici faaliyetler asagidakileri icermekte mi?
a) | Sureg kontrolunun yeniden saglanmasi
b) | Etkilenmig Grinun ayrilmasi?
c) | Duzeltme - dizeltici faaliyetlerin yiritilmesinden sorumlu galigsan belirlenmis mi?
d) | Uygunsuzlugun dizeltiimesi ve tekrar olugsmasini dnlemeye yonelik kurallar
3) Duzeltici faaliyetleri kayit altina almak lizere kurallar var mi?
4) Diizeltici faaliyetleri gdzden gegirilmesi Gzerine kurallar var mi?
VIL. Kayit Kurallarinin Olusturulmasi E H
1) HACCP planinin kurulusta dosyada bulundurulmasina dair kurallar var mi?
2) HACCP kayitlari agagidakileri icermekte mi?
Uriin tanimi ve kullanim sekli?
KKN'lari belirten akis semasi?
Onleyici faaliyetler?
KL'ler
izleme sistemi:
KL'lerden sapma oldugunda dizeltme - dizeltici faaliyetler
izleme icin kayit kurallari
Dogrulama kurallari
3) Kayit saklama suresi belirlenmis mi?
| VIIl. | Dogrulama Kurallarinin Olusturulmasi |E |H
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1) HACCP planinda tum énemli tehlikelerin belirlendiginin dogrulanmasina dair kanitlar
var mi?

2) KL ve izleme tekniklerinin yeterli ve etkin olarak belirlenmis tehlikeleri kontrol ettigine
dair bilimsel ve istatiksel kanitlar var mi?

3) HACCP planin HACCRP ilkelerine uygunlugu ile dogru calistiginin dogrulanmasina dair
ybénerge var mi?

4) Duzenli olarak veya 6énemli Grlin, stre¢ yada paketleme/ambalajlama yéntemi
degisikliginde HACCP plan ve sisteminin yeniden degerlendirmesi izerine yénerge var
mi?
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