Turk Gida Mevzuati
== [
danLgme nlck Cig Kirmizi Et ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlari Tebligi

Yayimlandig1 R.Gazete: 07.07.2006/26221

Cig Kirmuzi Et ve Hazirlanmis Kirmizi1 Et Karisimlar: Tebligi

(Teblig No: 2006/31)

Cig Kirmuzi Et ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlar: Tebliginde Degisiklik Yapilmasi1 Hakkinda Teblig
Yayimlandig1 R.Gazete: 15.06.2007-26553

Cig Kirmiz1 Et Ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlari Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig
Yayimlandig1 R.Gazete: 01.11.2007-26687

ig Kirmizi Et Ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlar: Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Tebli

Yaymmlandig1 R.Gazete: 06.02.2009-27133
Amac

Madde 1 — (1) Bu Tebligin amaci, ¢ig kirmizi et ve hazirlanmis kirmizi et karigimlarinin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
iiretilmesi, hazirlanmasi ve islenmesi ile ambalajlama, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlamasini saglamak iizere
ozelliklerini belirlemektir.

Kapsam

Madde 2 — (1) Bu Teblig ¢ig kirmizi et ve hazirlanmis kirmizi et karigimlari ile et iiriinleri iiretiminde kullanilacak olan kirmizi
et ve hazirlanmis kirmizi1 et karigimlarini kapsar. Bu Teblig mekanik olarak siyrilmis etleri kapsamaz.

Hukuki dayanak

Madde 3 — (1) Bu Teblig 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’ne gore hazirlanmustir.

Tanimlar

Madde 4 — (1) Bu Teblig’ de gegen;

a) Kasaplik hayvan: Biiyiikbas, kiigiikbas hayvanlar ve diger kasaplik hayvanlari,
b) Biiyiikbas hayvan: Sigir, manda ve deveyi,

¢) Kiigiikbas hayvan: Koyun ve ke¢iyi,

¢) Diger kasaplik hayvanlar: Domuz, yaban domuzu, at ve tavsani,

d) Karkas: Kasaplik hayvanlarin teknigine uygun olarak kesilip, kan1 akitilarak yiiziliip, i¢ organlar1 bosaltilip, bobrek ve
kavram yagi ¢ikarilip, bas ve ayaklarindan ayrildiktan sonra elde edilen gévdesini,

e) Kirmiz1 et: Kasaplik hayvanlarin karkaslarindan elde edilen insan tiiketimi i¢in uygun tiim pargalari,

) Cig kirmiz1 et: Modifiye atmosfer yontemi veya vakum ile ambalajlanmis kirmizi etler de dahil olmak {izere sogutma,
dondurma veya hizli dondurma disinda herhangi bir koruyucu islem gérmemis, par¢alanmis veya parcalanmamis taze kirmizi
eti,

g) Hazirlanmig kirmizi et karigimlari: Cig kirmizi ete taklit ve tagsis amagli olmamasi sarti ile diger gida maddeleri, lezzet
vericiler ve/veya gida katki maddeleri ilave edilerek veya hiicre i¢i yapisini degistirmeyen ancak ¢ig etin karakteristik
ozelliklerinin goriilmesine engel olacak sekilde mekanik veya manuel olarak bir isleme tabi tutulan {iriinleri,

h) Kiyma: Kasaplik hayvanlarin kemiklerinden ayrilmis ¢ig kirmizi etinin kiyma makinesinden gegirilmesiyle veya manuel
olarak bigak veya satirla kiyilmasiyla elde edilen kirmizi eti,

1) Dondurulmusg kirmizi et: Merkez sicakligr -18°C veya daha diisiik derecedeki sicakliga diistiriilmiis olan kirmiz eti,
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i) Sakatat: Kasaplik hayvanlardan elde edilen ve insan tiikketimine uygun karaciger, bobrek, dalak, testis, yiirek, dil, yemek
borusu dis kirmizi kasi eti, diyafram kasi, igkembe, barsak, paga, dil, kelle ve kii¢likbasta beyin gibi organ ve organ pargalarini,

Jj) Kasaplik hayvanlarin yenilemeyen kisimlari: Kasaplik hayvanlardan elde edilen deri, guddeler, testisler harig lireme organlari,
g0z ve goz kapagi, bobrek harig iiriner organlar, larinks kikirdagi, soluk borusu, kornea dokusu, omurilik, kulak, tirnak, boynuz,
biiyiikbasta beyin ve kiigiikbagta ileum gibi organ ve organ parcalarini,

k) Lezzet vericiler: Insan tiiketimine uygun tuz, hardal, baharat, baharat 6ziitleri, aromatik bitkiler ve aromatik bitki 6ziitlerini,
ifade eder.

Uriin 6zellikleri

Madde 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iirtinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Uriinler kendine has tat, koku, gériiniis ve yapida olacaktir.

b) Uriinler bozulmus olmamalidir. Bozulmay1 baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmis olmamalidir.

¢) Karkas merkez sicakligi +4°C’ye sogutulmadan muhafaza edilemez, tasinamaz ve satiga sunulamaz.

¢) Sogutma islemini takiben ¢ig kirmizi etler ve hazirlanmis kirmizi et karigimlar: +4°C’m lizerinde, sakatatlar +3°C’mn
iizerinde, kiymalar ise +2°C’1n iizerinde muhafaza edilemez, satisa sunulamaz. Bu kosullar tagima ve depolama siiresince de
devam etmelidir.

d) Uriinlere "Tiirk Gida Kodeksi Hizl1 Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi"ne uygun olarak hizli dondurma islemi yapilabilir.
Dondurulmus iiriinler -18°C’1n iizerindeki sicakliklarda muhafaza edilemez, depolanamaz ve satisa sunulamaz. Bu iiriinler raf
omrii 12 ay1 gegmeyecek sekilde tiiketime sunulmalidir.

¢) Dondurulmus olan ¢ig kirmizi etler, kiymalar, hazirlanmis kirmizi et karisimlart ¢oziildiikten sonra tekrar dondurulamaz.
Dondurulmus karkastan elde edilen ¢ig kirmiz etler, kiymalar, hazirlanmis kirmizi et karisimlari tekrar dondurulamaz.

f) Kiymanin hazirlanmasinda sadece bag doku dahil iskelet kaslarindan elde edilen ¢ig kirmizi et kullanilmalidir. Gida degeri
tagimayan sinir, tendon gibi kisimlardan, mekanik olarak ayrilmig etlerden, kemik pargasi veya deri iceren etlerden, bas
etlerinden, linea albanin kas olmayan parcalarindan, karpal ve tarsal bolgelerden elde edilen etlerden, kemik styrintilarindan ve
diyafram kasindan kiyma hazirlanamaz.

g) Kiymanin bilesimi EK-1’e uygun olmalidir.

h) Direkt tiiketime sunulacak olan kiyma ve hazirlanmis kirmizi et karigimlar iiretimlerini takiben hijyenik olarak
ambalajlanmalidir ve ambalaj biitlinliigli bozulmadan satisa sunulmalidir. Sadece ¢ig kirmizi etler asgari hijyenik sartlar goz
ontinde bulundurularak, gida ile temas eden madde ve malzemeler i¢inde, olasi saglik riski yaratacak her tiirlii bulasmay1
onleyecek sekilde, 6n ambalajlanmig olarak dokme olarak satisa sunulabilir.

1) Koyun, kegi, sigir, manda etinden hazirlanmis kirmizi et karisimlart hari¢ olmak tizere bu teblig kapsamindaki iiriinler farkli
tiirlere ait etler kullanilarak hazirlanamaz.

i) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlere mekanik olarak ayrilmis etler katilamaz.
j) Cig kirmizi etten hazirlanan hazirlanmig kirmizi et karigimlarina sakatat katilamaz.

k) Kiyma sayet sogutulmus kirmizi etlerden hazirlaniyorsa; kirmizi etler hayvanin kesiminden itibaren en fazla 6 giin igerisinde
veya vakum ambalajli ise hayvanin kesiminden itibaren en fazla 15 giin igerisinde kiymaya islenmelidir.

1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin tiretiminde kullanilan karkaslar saglik kontroliinden gectigini ve insan tiiketimine uygun
oldugunu belirten damgay1 tasimalidir.

Ozel hiikiimler

Madde 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri {ireten veya satan veya hem iiretip hem de satan igyerlerinde farkl
hayvan tiirlerine ait etler birbirinden ve diger gida maddelerinden ayr1 olarak {iiretilmeli ve ayr1 olarak satiga sunulmalidir.
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Katki maddeleri

Madde 7 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerde kullanilan katki maddelerine ait degerler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin
Gida Katki Maddeleri bdliimiine uygun olacaktir. Bu kurallara ek olarak; ¢ig kirmizi et ve kiymalarda katki maddesi
kullanilamaz.

Bulasanlar

Madde 8 — (1) Bu Teblig Kapsaminda yer alan iiriinlerde bulunabilecek bulaganlarin miktar1 Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’'nin Bulasanlar boliimiine uygun olmalidir.

Pestisitler

Madde 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde bulunabilecek pestisit kalintt miktarlar1 Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nin Pestisit Kalintilar1 béliimiine uygun olmalidir.

Veteriner ilaclari tolerans diizeyleri

Madde 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde bulunabilecek veteriner ilaglar1 kalinti miktarlar1 Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin Veteriner {laglar1 Tolerans Diizeyleri béliimiine uygun olmalidir.

Hijyen

Madde 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni béliimiinde yer alan
genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Bu genel kurallara ek olarak; Ek-2’de yer alan mikrobiyolojik kriterlere uygun
olmalidir.

Isyeri 6zellikleri

Madde 12 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten isyerleri, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin Gida Maddeleri Ureten
Isyerlerinin Tasimas1 Gereken Ozellikler béliimiinde yer alan genel kurallara ve 5/1/2005 tarih ve 25691 say1li Resmi Gazete’de
yayimlanan "Kirmizi Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslaria Dair Y6netmelik"
hiikiimlerine uygun olacaktir.

Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme

Madde 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir. Bu genel
kurallara ek olan kurallar asagida verilmistir:

a) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerde, iiriiniin ait oldugu kasaplik hayvan tiirii {irlin ismi ile birlikte etikette belirtilecektir.

b) Koyun, kegi, sigir, manda et karigimlarindan hazirlanmis kirmizi et karigimlarinin etiketinde {iriiniin elde edildigi tiire ait
ylizde miktarlar etikette belirtilecektir.

¢) Kiyma ve krymadan hazirlanmis kirmizi et karigimlarinin etiketinde "Yag en ¢ok %......... " ve "kolajenin et proteinine orani en
¢ok ........... " ibaresi iiriin ismi ile ayn1 ylizde ve ayn1 punto biiyiikliigiinde bulunmalidir.

d) Lezzet vericilerin ilave edildigi liriinlerde lezzet vericinin ismi iirlin ismi ile birlikte kullanilabilir.
Tasima ve depolama

Madde 14 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iirlinlerin taginmasi ve depolanmasi, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gidalarin
Tasinmasi ve Depolanmasi boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir. Ayrica paketlenmis irlinler, paketlenmemis tirtinlerle
ayn1 yerde depolanamaz.

Numune alma ve analiz yontemleri

Madde 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’'nin Numune Alma ve Analiz
Metotlar1 boliimiinde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinmali ve uluslararasi kabul gérmiis analiz metotlar1
uygulanmalidir.

Tescil ve denetim

Madde 16 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinleri iireten ve satan igyerleri; tescil ve izin, ithalat islemleri, kontrol ve
denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere uymayan isyerleri hakkinda 5/6/2004 tarihli ve
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25483 say1li Resmi Gazete’de yayimlanan 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun hiikiimlerine gore yasal islem yapilir.

Denetim

Madde 17 — (1) Bu Tebligde yer alan hiikiimlerin uygulanmast ile ilgili denetim 5/6/2004 tarihli ve 25483 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hitkmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun’a gore Tarim ve Kdyisleri Bakanlig: tarafindan yerine getirilir.

Yiiriikliikten kaldirilan mevzuat

Madde 18 — (1) 10/2/2000 tarih ve 23960 sayil1 Resmi Gazete’ de yayimlanan "Tiirk Gida Kodeksi Taze Et, Hazirlanmig Et ve

Hazirlanmig Et Karisimlar: Tebligi" nde yer alan kirmizi et ile ilgili hiikiimler bu Teblig’ in yayimu tarihinden itibaren

yiriirlikten kaldirilmistir.

GECICi MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten ve satan isyerleri bu Teblig’in
yayimut tarihinden itibaren 6 ay iginde bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

Yiiriirlik
Madde 19 — Bu Teblig yayimi tarihinde yiiriirlige girer.
Yiiriitme

Madde 20 — Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Koyisleri Bakani yiiriitiir.

EK- 1
KIYMANIN BILESIiMi
Yag Yiizdesi Kolajen/Et Protein Oram
Yagsiz kiyma <%7 <12
Dana kiyma <% 20 <15
Diger tiir hayvan etlerinden elde <%25 <15
edilen kiyma
Domuz kiyma <% 30 <25
EK-2

CiG KIRMIZI ET VE KIYMA iCiN MiKROBiYOLOJiK KRITERLER

n ¢ m M
Aerobik mezofilik bakteri 5 2 5,0x10° 5,0)(106
Escherichia coli O157:H7 5 0 25 g’da bulunmamali
Staphylococcus aureus 5 2 5,0x10? 5,0x10°
Pseudomonas 5 2 5,0 x 10* 5,0x 10°
Salmonella spp. 5 0 25 g’da bulunmamal

HAZIRLANMIS KIRMIZI ET KARISIMLARI iCiN MiKROBiYOLOJiK KRiTERLER

n c m M
Aerobik mezofilik bakteri 5 2 5,0x10° 5,0)(106
Escherichia coli O157:H7 5 0 25 g’da bulunmamali
Staphylococcus aureus 5 2 5,0x10° 5,0x10°
Bacillus spp. 5 2 1,0x10* 1,0x10°
Clostridium perfringens 5 2 2,0x10" 1,0x 10°
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Pseudomonas 5 2 5,0 x 10* 5,0x 10°
Toplam kiif ve maya 5 2 1,0x10° 1,0x10*
Salmonella spp. 5 0 25 g’da bulunmamali

n : Analize alinacak numune sayisi
¢ : mile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla analize alinacak numune sayist
m : (n — c) sayidaki analize alinacak numunenin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma sayis1

M : ¢ sayidaki analize alinacak numunenin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma sayisi

Resmi Gazete : 15.06.2007-26553

Cig Kirmz Et ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlar: Tebliginde
Degisiklik Yapilmas1 Hakkinda Teblig
(Teblig No: 2007/28)

MADDE 1 - 7/7/2006 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi — Cig Kirmiz1 Et ve Hazirlanmis
Kirmizi Et Karigimlari Tebligi’nin 4 {incli maddesinin birinci fikrasinin (d) bendi agsagidaki sekilde degistirilmistir.

"d) Karkas: 5/1/2005 tarih ve 25691 sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan "Kirmizi Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Caligma
ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yo6netmelik'"te tanimlanan karkasi,"

MADDE 2 — Aymi Tebligin 5 inci maddesinin birinci fikrasinin (1) bendi asagidaki sekilde degistirilmistir.

"1) Koyun, keci, si8ir, manda eti karisimlarindan elde edilen kiyma ve hazirlanmis kirmizi et karigimlari hari¢ olmak tizere bu
teblig kapsamindaki tirtinler farkl tiirlere ait etler kullanilarak hazirlanamaz."

MADDE 3 — Aym Tebligin "Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme" baslikli 13 {incii maddesinin birinci fikrasinin (c) bendi
asagidaki sekilde degistirilmistir.

"¢) Kiyma ve kiymadan hazirlanmig kirmizi et karigimlarinin etiketinde "Yag en ¢ok %......... ve "kolajenin et proteinine orant
en ¢ok ........... " ibaresi {iriin ismi ile ayn1 yiizde ve iiriin isminin en az 2/3 punto biiyiikliigiinde bulunmalidir."

MADDE 4 — Ayni Tebligin "Kiymanin Bilesimi" baglikli EK-1’1 asagidaki sekilde degistirilmistir.

“EK 1
KIYMANIN BILESiMi
U . Kolajen/Et
Yag Yiizdesi Protein Oram

Yagsiz kiyma <%7 <12

Dana kiyma <% 20 <15

Diger hayvan et.lerlnden elde edilen kiyma ile izin < %25 <15

verilen karigim kiymalar
Domuz kiyma <% 30 <25

2

GECICI MADDE 1 — Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten ve satan isyerleri bu Teblig’in yayimi
tarihinden itibaren 6 ay i¢inde bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

MADDE 5 — Bu Teblig yaymmu tarihinde yiiriirliige girer.
MADDE 6 — Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Koyisleri Bakani yiiriitiir.
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Resmi Gazete: 01.11.2007-26687

Cig Kirmizi Et Ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlarn Tebliginde Degisiklik Yapilmas1 Hakkinda Teblig
(Teblig No: 2007/47)

MADDE 1 - 7/7/2006 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Cig Kirmizi Et ve Hazirlanmis
Kirmiz1 Et Karigimlari Tebligi’nin 4 {incli maddesinin birinci fikrasina (k) bendinden sonra gelmek iizere (1) bendi eklenmistir.

") Doner: Biiyiikbas ve kiigiikbas hayvan etlerinden biri veya birka¢inin karigimina, istenildiginde kuyruk yagi, lezzet vericiler,
sogan, sogan suyu veya sogan tozu, yesilbiber, yemeklik bitkisel siv1 yag, zeytinyagi, limon suyu veya sirke, siit, yogurt,
yumurta, liziim suyu, beyaz sekerden biri veya birkac1 ilave edilerek pisirilmeye hazir hale getirilmis, hazirlanmig kirmizi et
karisimini,

Dénerin piyasaya sunulug sekline gore;
1) Yaprak déner: Uretimde kirmizi et olarak sadece yaprak haline getirilmis kirmizi etin kullanildig1 doneri,

2) Kiyma doner: Uretimde kirmizi et olarak en fazla %90 oraninda kiymanin ve en az %10 oraninda yaprak haline getirilmis
kirmiz1 etin kullanildig1 doneri,

3) Karigik doner: Uretiminde kirmizi et olarak en az %60 oraninda yaprak haline getirilmis kirmizi et, en fazla %40 oraninda
kiymanin kullanildig1 déneri"”

MADDE 2 — Ayni Tebligin 5 inci maddesinin birinci fikrasina (1) bendinden sonra gelmek iizere (m), (n), (0), (6) ve (p) bentleri
asagidaki sekilde eklenmistir.

"m) Doénerin i¢erdigi yag orani en fazla %25, tuz oran1 en ¢ok %2 olmalidir.
n) Doner tiretiminde nisasta ve nisasta iceren baglayict maddeler kullanilamaz.

0) Cig donerler +4°C’1n lizerinde muhafaza edilemez ve satiga sunulamaz. Bu iiriinlerin raf dmrii pisirilme siiresi dahil en fazla
24 saattir.

0) Dondurulmus donerler -18°C’n lizerindeki sicakliklarda muhafaza edilemez, depolanamaz ve satisa sunulamaz. Bu iirlinler
raf dmril 6 ay1 gegmeyecek sekilde tiiketime sunulmalidir.

p) Kiymadan elde edilen hazirlanmis kirmiz: et karisimlariin igerdigi kas proteini orani en az %12, yag orani en ¢ok %25 ve tuz
orani en ¢ok %2 olmalidir."

GECICi MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten ve satan isyerleri bu Teblig’in
yayimu1 tarihinden itibaren alt1 ay iginde bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu siire igerisinde gerekli diizenlemeleri
yapmayan i yerleri ve satig yerlerinin faaliyetine izin verilmez. Bu is yerleri hakkinda 27/5/2004 tarihli ve 5179 sayili1 Gidalarin
Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun
hiikiimlerine gore yasal islem yapilir.

MADDE 3 — Bu Teblig yayimui tarihinde yiiriirlige girer.
MADDE 4 — Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve K&yisleri Bakani ytiriitiir.
Resmi Gazete: 01.11.2007-26687

Cig Kirmizi Et Ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlarn Tebliginde Degisiklik Yapilmas:1 Hakkinda Teblig
(Teblig No: 2009/13)

MADDE 1 — 7/7/2006 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi — Cig Kirmiz1 Et ve Hazirlanmis
Kirmizi Et Karigimlari Tebliginin, 11 inci maddesi agsagidaki sekilde degistirilmistir.

“MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Y dnetmeliginin Gida Hijyeni bdliimiinde
yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir.”

MADDE 2 — Aym Tebligin ekinde yer alan Cig Kirmizi Et ve Kiyma I¢in Mikrobiyolojik Kriterler baslikli Ek-2
yiriirlikten kaldirilmistir.

MADDE 3 — Bu Teblig yayimi tarihinde yiiriirliige girer.
MADDE 4 — Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve K&yisleri Bakan yiiriitiir.

Okyanus Danismanlik  “Akilli Yonetim Sistemleri Kurar”

“Kalite Herkesin Hakki Tel: 232 3629944 Faks: 232 336 9201 www.okyanusdanismanlik.com
ve Sorumlulugudur” okyanus@okyanusdanismanlik.com www.okyanusbilgiambari.com
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