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Yayimmlandig1 R.Gazete: 03.08.2007-26602

ZEYTINYAGI VE PiRINA YAGI TEBLIGI
(Teblig No: 2007/36)

Zevtinyagi ve Pirina Yagi Tebliginde Degisiklik Yapilmas1 Hakkinda Teblig
Yayimlandig1 R.Gazete: 08.01.2010-27456
(Teblig No: 2009-63)

Amac

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci, gida olarak tiikketime uygun olan zeytinyagi ve pirina yaglarinin teknigine uygun ve
hijyenik sekilde iiretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlanmasimi saglamak iizere ozelliklerini
belirlemektir.

Kapsam
MADDE 2 — (1) Bu Teblig, gida olarak tiikketime uygun olan zeytinyaglar1 ve pirina yaglarini kapsar.
Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’'ne gore hazirlanmistir.

Tanmmlar
MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;

a) Pirina yag1: Pirinanin solventlerle ekstraksiyonu veya diger fiziksel islemler sonucu elde edilen, reesterifikasyon isleminden
ge¢memis, diger yaglar ve karisimlari ile karistirllmamig yaglardir. Pirina yag: higbir kosulda zeytinyag: olarak adlandirilamaz.

1) Ham pirina yagi: Pirina yagmin karakteristik 6zelliklerini tasiyan rafinasyon veya teknik amacgli kullanima uygun pirina
yagidir.

2) Rafine pirina yagi: Dogrudan tiikketime sunulmayan, ham pirina yaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige yol agmayan
metotlarla rafine edilmeleri sonucu elde edilen ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0.3 gramdan fazla
olmayan yagdir.

3) Karma pirina yagi: Rafine pirina yag1 ile dogrudan tiiketime uygun natiirel zeytinyaglar1 karisimindan olusan, serbest yag
asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 1.0 gramdan fazla olmayan yagdir.

b) Zeytinyagi: Sadece zeytin agaci, Olea europaea sativa Hoffm. et Link meyvelerinden elde edilen yaglardir. Solvent
kullanilarak ekstrakte edilen veya reesterifikasyon islemi ile natiirel trigliserid yapist degistirilmis yaglar ve diger cins yaglarla
karigimi bu tanimin digindadir.

1) Natiirel zeytinyagi: Zeytin agact meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige neden olmayacak bir 1sil ortamda, sadece
yikama, s1zdirma, santrifiij ve filtrasyon islemleri gibi mekanik veya fiziksel islemler uygulanarak elde edilen, fiziksel, kimyasal
ve duyusal 6zelikleri itibariyle sinifina ait 6zelliklere uygun yaglarini ifade eder.

Natiirel zeytinyaglari;

aa) Natiirel sizma zeytinyagi: Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0.8 gramdan
fazla olmayan yaglar,

bb) Natiirel birinci zeytinyagi: Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 2.0 gramdan
fazla olmayan yaglar,

cc) Natiirel ikinci zeytinyagi: Dogrudan tiikketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 3.3 gramdan
fazla olmayan yaglar,
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dd) Ham zeytinyagi/lampant: Dogrudan tiiketime uygun olmayan, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden %3.3 iin iizerinde olan
ya da duyusal ve karakteristik 6zellikleri bakimindan natiirel zeytinyag: 6zelliklerini tasimayan, rafinasyon veya teknik amagh
kullanima uygun yaglar,

olarak smiflandirilir.

2) Rafine zeytinyag1: Ham zeytinyaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige yol agmayan metotlarla rafine edilmeleri sonucu
elde edilen, ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0.3 gramdan fazla olmayan yagdir.

3) Riviera zeytinyag1: Rafine zeytinyagi ile gida olarak dogrudan tiiketilebilecek natiirel zeytinyaglar1 karisimindan olusan ve
serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 1.0 gramdan fazla olmayan yagdir.

4) Cesnili zeytinyagi: Natiirel sizma zeytinyaglarina degisik baharat, meyve ve sebzeler veya bunlarin dogal aroma maddeleri
katilarak ¢esitlendirilmesi ile elde edilen ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0.8 gramdan fazla olmayan
yagdir.

¢) Zeytinyag1 komisyonu: Ulusal Gida Kodeksi Komisyonunun olusturdugu, Kati ve Stvi Yaglar ihtisas Alt Komisyonunun,
Zeytinyag1 Calisma Grubudur.

Uriin dzellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iirtinlere ait 6zellikler asagida verilmistir;

a) Zeytinyaglar1 ve pirina yaglarinin kalite ve saflik kriterleri EK- 1’ de verilmistir.

b) Naturel zeytinyaglari ile ilgili duyusal 6zellikler Ek-2’de verilmistir.

¢) Cesnili zeytinyaglarinin kalite ve saflik kriterleri natiirel sizma zeytinyag: i¢in verilen kriterlere uygun olmalidir.
¢) Zeytinyag1 diger siv1 yaglara ve diger siv1 yaglar zeytinyagina karistirilamaz.

d) Bu teblig kapsaminda direkt tiiketime sunulan iiriinler nihai tiiketiciye dokme olarak satisa sunulamaz.

Ozel hiikiimler

MADDE 6 — (1) Yurt iginde iiretilen zeytinyaginin klimatolojik ve agronomik kosullarina gore sterol kompozisyonunda Delta-
7-stigmastenol ve toplam sterol igerikleri ile ultraviyole 1siginda 6zgiil sogurma kriterlerinde olusabilecek degisiklikler
Zeytinyagi Komisyonu tarafindan belirlenir. Ozel hiikiimler ithalatta uygulanmaz.

Katki maddeleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerde kullanilacak katki maddeleri, 22/12/2003 tarihli ve 25324 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi — Renklendiriciler ve Tatlandiricilar Disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi’ne
uygun olmalidir. Buna ilave olarak;

a) Natiirel zeytinyaglarina hi¢bir gida katki maddesi ilave edilemez.

b) Rafine zeytinyagy, riviera zeytinyagi, rafine pirina yagi ve karma pirina yagina rafinerizasyon iglemi sirasinda kaybolan dogal
alfa tokoferollerin yeniden kazandirilmasi amaciyla alfa tokoferol ilavesi yapilabilir. Ancak son iirlinde alfa tokoferol
konsantrasyonu 200mg/kg’1 gegcmemelidir.

Aroma maddeleri

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan ¢esnili zeytinyaglarinda kullanilacak olan aroma maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin Gida Aroma Maddeleri Boliimii’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Bulasanlar

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlari, 23/9/2002 tarihli ve 24885 sayili Resmi
Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi - Gida Maddelerinde Belirli Bulaganlarin Maksimum Seviyelerinin Belirlenmesi
Hakkinda Teblig’de yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Pestisit kalintilar:

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalint1 miktarlari, 11/1/2005 tarihli ve 25697 say1lt Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi - Gidalarda Maksimum Bitki Koruma Uriinleri Kalit: Limitleri Tebligi’nde yer alan
hiikiimlere uygun olmalidir.
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Hijyen

MADDE 11 - (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinler, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni Boliimii’'nde yer alan
genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir.

Isyeri 6zellikleri

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten isyerleri, Tiirk Gida Kodeksi Y dnetmeligi’nin Gida Maddeleri Ureten
Isyerlerinin Tasimasi1 Gereken Ozellikler Boliimii’nde yer alan genel kurallara uygun olmalidir.

Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme

MADDE 13 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirtinler; Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama —Etiketleme ve
Isaretleme Boliimii’nde ve 25/8/2002 tarihli ve 24857 sayili Resmi Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi — Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi’nde yer alan hiikiimlerine uygun olmalidir.
Bu Teblige ilave olarak;

a) Cesnili zeytinyaglarinda {irlin adinin 6niinde ¢esni maddesinin adi belirtilir.

b) Sadece natiirel sizma zeytinyaglari ve natiirel birinci zeytinyaglar etiketlerinde ilgili mevzuatina uygun olarak cografi isaret
tastyabilir.

Tasima ve depolama

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsamindaki {iriinlerin tasinmasi ve depolanmasi, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Gidalarin
Taginmasi ve Depolanmasi Boliimii’nde yer alan kurallara uygun olmalidir.

Numune alma ve analiz yontemleri

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerden Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Numune Alma ve Analiz Metotlari
Boliimii’nde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinmali ve uluslararas: kabul gérmiis analiz metotlart uygulanmalidir.

Avrupa Birligine bildirim

MADDE 16 — (1) Bu Teblig 3/4/2002 tarih ve 24715 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Teknik Mevzuatin ve Standartlarin
Tiirkiye ile Avrupa Birligi Arasinda Bildirimine Dair Y&netmelik kapsaminda Avrupa Birligi Komisyonu’na bildirilmistir.

Tescil ve denetim

MADDE 17 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri iireten ve satan igyerleri; tescil ve izin, ithalat islemleri, kontrol ve
denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere uymayan igyerleri hakkinda 27/5/2004 tarihli 5179
sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda
Kanun hiikiimlerine gore yasal islem yapilir.

Denetim

MADDE 18 — (1) Bu Tebligde yer alan hiikiimlerin uygulanmast ile ilgili denetim 5179 sayilt Kanuna gore Tarim ve Kdyisleri
Bakanlig1 tarafindan yerine getirilir.

Yiiriirliikten kaldirillan mevzuat

MADDE 19 — (1) 25/4/1998 tarihli ve 23323 sayili Resmi Gazete'de yayimlanarak yiirlirlige giren Tirk Gida Kodeksi
Yemeklik Zeytinyag1 ve Yemeklik Pirina Yagi Hakkinda Teblig (Teblig No:98/7) yiiriirlikten kaldirilmigtir.

GECICi MADDE 1 - (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten ve satan isyerleri bu Tebligin
yayimu1 tarihinden itibaren bir yil i¢inde bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

GECICi MADDE 2 - (1) Bu Tebligin 5 inci maddesinin birinci fikrasimin (b) bendinde yer alan hiikkmiin uygulanmasina
Teblig’in yayimi tarihinden itibaren ii¢ yil sonunda baglanacaktir.

Yiiriirliik
MADDE 20 - (1) Bu Teblig yayimi tarihinde yiirtirliige girer.
Yiiriitme

MADDE 21 - (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani yiiriitiir.
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EK-1
ZEYTINYAGLARI VE PiRiINA YAGLARININ KALITE VE SAFLIK KRiTERLERIi

Degerler
Ozellikler Halfl Natiirel o I-‘Ia‘m R.at.'lne K?r‘ma
Zeytin S Birinci | ikinci Rafine Riviera Pirina Pirina  Pirina
va 1zma |Birinci nci Yagi | Yam | Yam
1.Kalite Kriterleri
1.1 Serbest asitlik (100 g da 1 5531 _gg | <20 | <33 | <03 | <10 <03 | <10
oleik asit cinsinden)
o
1.2. Nem ve Ugucu Madde, (% 02 | 02 | 02 01 01 - 0.1 | 0.1
en ¢ok )
1.3. Coziinmeyen Safsizhiklar ( 01 | 01 | 01 | 005 005 - | 005 005
% en ¢ok)
1.4.”Peroks1t ]?egerl, (meq aktif i 20 20 20 5 15 i 5 15
oksijen/kg yag en ¢ok)
1.5. Ultraviyole Isiginda Ozgiil
Sogurma, < <
270 nm. de - 20251025 o) 1.10% <0.90“ <2.00 | <1.70
Delta E - 1<0.01 <0.01 < <0.159 <020 <0.18
< 001 O 16(4)
1.6. Sabunlagmayan Madde 15 15 15 15 15 i ) 30

(Petrol Eteri), (g/kg en ¢ok)

Her bir halojene solventin maksimum konsantrasyonu 0.1 mg/kg’1,

1.7. Halojene Solventler Halojene solventlerin toplaminin maksimum konsantasyonu 0.2 mg/kg’1

gegmemelidir.

2. Saflik Kriterleri
2.1.Bagil Yogunluk, (200C/ | 0.910- | 0.910- | 0.910- | 0.910- | 0.910- | 0.910- | 0.910- | 0.910- | 0.910-
200Csu) 0916 | 0916 | 0916 0916  0.916 0916 0916  0.916 | 0.916

o 1.4677- 1.4677- 1.4677-1.4677- 1.4677- 1.4680-

2.2. Kirilma Indisi,( nD 200C) 14705 | 1.4705 14705 1.4705  1.4705 1.4707
2.3. Sabunlasma Sayisi,( 184— | 184— | 184— | 184— | 184— 182—
mgKOH/kg) - 196 | 196 | 196 | 196 @ 196 193
2.4. Tyot Sayist, Wijs 7594 7594 7594 7594 | 75-94 75-94
2.5. Yemeklik Zeytinyaglari ve
Yemeklik Prina Yaglarinin
Gaz-Likit Kromatografide
Belirlenen Yag Asitleri
Kompozisyonu, (% m/m Metil
Esterleri)
- Miristik asit (C14:0) <0.05 <0.05 | <0.05|<0.05 <0.05 <0.05 <0.05 <0.05| <0.05
- Palmitik asit (C16:0) 7.5-20 | 7.5-20 | 7.5-20 | 7.5-20 | 7.5-20 | 7.5-20 | 7.5-20 | 7.5-20 | 7.5-20
_Palmitoleik asit (C16:1) 0.3-3.5 0.3-3.50.3-3.50.3-3.5 10.3-3.5 0.3-3.5 |0.3-3.5 |0.3-3.5 0.3-3.5
-Heptadekanoik/margarik asit | _ o3 | _03 | <03 | <03 <03 <03 | <03 <03 <03
(C17:0)
gf?f‘;esen(”k/marg‘ﬂe‘kas“ <03 | <03 | <03 <03 <03 <03 <03 <03 <03
_Stearik asit (C18:0) 0.5-5.0 10.5-5.0 0.5-5.00.5-5.0  0.5-5.0 | 0.5-5.0 |0.5-5.0 |0.5-5.0 | 0.5-5.0

L . 55.0- | 55.0- | 55.0- | 55.0-  55.0-  55.0- | 55.0- | 55.0- | 55.0-
-Oleik asit (C18:1) 83.0 830 830 830 830 830 | 830 830  83.0
o , 35- | 35- | 35- | 35 | 35 | 35 | 35 | 35
-Linoleik asit (C18:2) 200 | 210 | 210 | 210 | 210 210 | 210 | 210 o210
_Linolenik asit (C18:3) <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 | <1.0
-Arasidik asit (C20:0) <06 <06 <06 <06 <06 <06 <06 <06 <06
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(C20:1) <04 | <04 | <04 | <04 | <04 <04 <04 <04 <04
-Behenik asit (C22:0) <02 | <02 <02 <02 <02 <02 <02 <03 |<le 03
-Lignoserik asit (C24:0) <02 | €02 | <£02 <02 <02 <02 | <02 <02 <02
2.6. Trigliseritlerin 2 —

Pozisyonlu Palmitik ve Stearik . 1.5 1.5 1.5 1.8 1.8 2.2 2.2 2.2
Asit Toplami, (% en ¢ok)

2.7. Sterol Kompozisyonu

2.7.1. Sterol Toplamindaki %’

ler

- Kolesterol <05 | <05 | <05 | <05 | <05 <05 | <05 | <05 <05
- Brassikasterol <0.1 | £0.1 | £0.1 | £0.1 | 0.1 <01 | 0.1 | 0.1 50,2
- Kampesterol <40 | <40 | <40 <40 | <40 <40 | <40 | <40 | <40
- Stigmasterol Yemeklik zeytinyaglarindaki kampesterolden daha az

- Delta-7-stigmastenol
- Beta-sitosterol + delta-5-
avenasterol + delta-5,23-

<0.5% <059 <0.5% <0.5% <059 <059 <0.5% <059 <0.59

stigmastadienol+ klerosterol+ | >93 | =93 | >93 | 293 | =93 | =293 | =93 | 293 | >93
sitostanol + delta-5,24-
stigmastadienol
2.7.2. Toplam Sterol Igerigi, 11000 | 1000 | 1000 1000’ 1000’ | 2500 | 1800 | 1600
(mg/kg en az)
2.8. Eritrodiol ve Uvaol Igerigi @ 3)
(Toplam Steroller icinde), (%) <45 <45 | <45 <45 | <45 | £45 |>45 >45 | >45
2.9. Trans Yag Asitleri ( %)
-C18:1T <0.10 | <0.05  <£0.05 |<0.05 <0.20  <0.20 - <0.40 | <£0.40
-C182T + C183T <0.10 | <0.05 <0.05 |<0.05 <030 <030 - <0.35|<0.35
2.10. Tohum Yaglarinin Tespiti,
Gergek ve teorik ECN 42 03 02 | 02 02 03 03 | 06 | 05 | 05
trigliserid igerigi arasindaki
maksimum fark
2.11. Rafine Bitkisel Yaglarin
Tespiti, Stigmastadienler ( <05 £0.15/<0.15 <0.15 - - - - -
ppm)

2.12. Mumsu Maddeler 3,000 550 | <350 | <250 | <350 | <350 >350(3) 350 | >350

(C40+C42+C44+C46), (mg/kg) —

veya daha az olmalidir.

gerekmektedir.

gerekmektedir.

Aktif aliminyum oksitten gegirildikten sonra, 6rnegin 270nm dalga boyunda 0l¢iilen 6zgiil sogurmas: 0.11°e esit

300 mg/kg ile 350 mg/kg arasinda mumsu maddelere sahip oldugunda, bu yagin ham zeytinyagi olarak
tanimlanabilmesi i¢in, toplam alifatik alkol igerigi <350 mg/kg veya eritrodiol + Uvaol igerigi <% 3,5 olmasi

300 mg/kg ile 350 mg/kg arasinda mumsu maddelere sahip oldugunda, bu yagin ham pirina yagi olarak
tanimlanabilmesi i¢in, toplam alifatik alkol igerigi >350 mg/kg veya eritrodiol + Uvaol igerigi >% 3,5 olmasi

Yurt icinde {iretilen yemeklik zeytinyagmin klimatolojik ve agronomik kosullara gore ozelliklerinde olusabilecek
degisiklikler, zeytinyagi komisyonu tarafindan zeytin iiretim bdlgelerinden gelen izleme ¢alismalarinin degerlendirilmesiyle

belirlenir. Ithalatta bu Tebli

gdeki hiikiimler gegerlidir.
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EK-2
Naturel Zeytinyaglarina Ait Duyusal Ozellikler
Kusurlarin Ortancasi/Medyan1 (Me) Meyvemsi Ozelh(l;/l(Z;'t ancasyMedyam
Naturel Sizma Zeytinyagi Me=0 Me >0
Naturel Birinci Zeytinyagi 0<Me<25 Me >0
Naturel ikinci Zeytinyagi 2.5<Me < 6.0*

*Kusurlarm ortancasi 2.5’ a esit ya da 2.5’ dan kiiciik ve meyvemsi 6zellik ortancas: 0’ a esit oldugunda

Resmi Gazete: 08.01.2010-27456

TURK GIDA KODEKSI - ZEYTINYAGI VE PiRiNA YAGI TEBLIGINDE DEGIiSiKLiK YAPILMASI HAKKINDA
TEBLIG

(TEBLIG NO: 2009/63)

MADDE 1 - 3/8/2007 tarihli ve 26602 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi - Zeytinyag: ve Pirina Yag1
Tebligi’nin Zeytinyaglar1 ve Pirina Yaglarmin Kalite ve Saflik Kriterleri baglikli EK-1’1 ekteki sekilde degistirilmistir.

MADDE 2 — Ayni Tebligin Natiirel Zeytinyaglarina Ait Duyusal Ozellikler baslikli EK-2si ekteki sekilde degistirilmistir.

GECICI MADDE 1 — Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten ve satan is yerleri 3/8/2010
tarihinden itibaren bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu siire icerisinde gerekli diizenlemeleri yapmayan is yerleri ve
satis yerlerinin faaliyetine izin verilmez. Bu is yerleri hakkinda 5179 sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine
Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun” hiikiimlerine gore iglem yapilir.

MADDE 3 — Bu Teblig yayimi tarihinde yiiriirliige girer.
MADDE 4 — Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakan1 yiriitiir.

"EK-1

Degerler
Natiirel Ham | Rafine | Karma
Rafine Riviera| Pirina | Pirina | Pirina
Yag | Yag Yag

Ozellikler Ham
Zeytinyag1 Sizma Birinci ikinci

1.Kalite Kriterleri
1.1. Serbest asitlik

>33 <08 <20 | <33 <03 <10 <0,3 <10
(100g da oleik asit cinsinden)
1.2. Nem ve Ucucu Madde (% en ¢ok ) - 0,2 0,2 0,2 0,1 0,1 - 0,1 0,1
1.3. Coziinmeyen Safsizliklar (% en ¢ok) - 0,1 0,1 0,1 0,05 0,05 - 0,05 0,05
1.4. Peroksit Degeri, (meq aktif oksijen/kg ) 20 20 20 5 15 i 5 15
yag en ¢ok)
1.5. Ultraviyole Isiginda Ozgiil Sogurma =2,60 - - -
232 nm <25 - - -
( ) _ B 50530(1) <1 10(4) <0 90(4)
- - <2,00 | <1,70
) <025 <001 S o <020 | <0,18
Ultraviyole Isiginda Ozgiil Sogurma (270 < o 0,167 10,15
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Delta E

1.6. Halojene Solventler

2. Saflik Kriterleri

Tirk Gida Mevzuati

ZEYTINYAGI VE PIRINA YAGI TEBLIGI

0,01
- <0,01

Her bir halojene solventin maksimum konsantrasyonu 0,1 mg/kg’1,
Halojene solventlerin toplaminin maksimum konsantrasyonu 0,2 mg/kg’1

geememelidir.

2.1. Gaz Kromatografide Belirlenen Yag
Asitleri Kompozisyonu (% m/m Metil

Esterleri)

Miristik asit (C14:0)
Palmitik asit (C16:0)
Palmitoleik asit (C16:1)

Heptadekanoik/margarik asit (C17:0)
Heptadesenoik/margoleik asit (C17:1)

Stearik asit (C18:0)
Oleik asit (C18:1)

Linoleik asit (C18:2)

Linolenik asit (C18:3)

Arasidik asit (C20:0)
Gadoleik/eikosenoik asit (C20:1)
Behenik asit (C22:0)

Lignoserik asit (C24:0)

2.2. 2-gliseril monopalmitat (%)
2.2.1. Toplam Palmitik asit (%) < 14
2.2.2. Toplam Palmitik asit (%) > 14
2.3. Sterol Kompozisyonu

2.3.1. Sterol Toplamindaki %’ ler
Kolesterol

Brassikasterol

Kampesterol

Stigmasterol

Delta-7-stigmastenol

Beta-sitosterol + delta-5-avenasterol +

delta-5,23-stigmastadienol+ klerosterol+

sitostanol + delta-5,24-stigmastadienol

2.3.2. Toplam Sterol icerigi, (mg/kg en az)
2.4. Eritrodiol ve Uvaol icerigi (Toplam

Steroller icinde), (%)

2.5. Trans Yag Asitleri

C 18:1T (%)

C18:2 T (%)+C 18:3 T (%)
2.6. Tohum Yaglarimin Tespiti,

Gergcek ve teorik ECN 42 trigliserid icerigi

arasindaki maksimum fark

2.7. Rafine Bitkisel Yaglarin Tespiti,
Stigmastadienler (ppm)

2.8. Mumsu Maddeler
(C40+C42+C44+C46) (mg/kg)

Okyanus Danismanlik

<0,05 <0,05 <0,05 <0,05 <0,05 <0,05 <0,05| <0,05
7,520 | 7,5-20  7,5-20 | 7,5-20 | 7,5-20 | 7,5-20 | 7,5-20 | 7,5-20
0,3-3,5 0,3-3,50,3-3,5/0,3-3,5 0,3-3,5 0,3-3,5 0,3-3,5| 0,3-3,5
<0,3 <03 | <03 | <03 <03 | <03 <03 | <03
<03 <03 <03 <03 <03 | <03 <03 <03
0,5-5,0 10,5-5,0/0,5-5,00,5-5,0 0,5-5,0 0,5-5,0 0,5-5,0| 0,5-5,0
55,0- | 55,0- | 55,0- @ 55,0- | 55,0- @ 55,0- | 55,0-
35.0-83.0 163 | 830 | 830 | 830 | 83.0 830 | 830
3,5- | 35 | 3,5- | 35 | 35 | 35-
3,5-21,0 21,0 21,0 | 21,0 21,0 @ 21,0 | 21,0
<1,0 <10 <1,0 | <1,0 <1,0 | <10 <10  <1,0
<0,6 <06 | <06 | <06 <06 | <0,6 <06 | <06
<04 <04 | <04 | <04 | <04 | <04 <04 | <04
<02 <02 | <02 | <02 <02 | <02 <03 | <03
<02 <02 <02 <02 <02 <02 <02 <02
<09 <09 <09 <09 <09 <09
<14 <14
<1, <10 | <1,0 | <1,0 | <1,1 | <10
<05 <05 <05 <05 <05 <05 <05 <05
<0,1 <0,1 <01 | <0,1 <01 <01 <02 <0,
<40 <40 <40 <40 <40 | <40 <40 <4
Kampesterolden az
<0,5% <0,5% <059 <0,5% <05 <0,5% <0,5% | <0,5%
>93 >93 | >93  >93  >93 =93  >93  >93
1000 1000 = 1000 | 1000 | 1000“ | 1000’ | 2500 @ 1800
<45 | <45 <45 <45 <45 <45 >459 >45
<0,10 | <0,05 <0,05 <0,05 <020 <020 <0,20 | <0,40
<0,10 | <0,05 <0,05 <0,05 <030 <030 <0,10| <0,35
0,3 0,2 0,2 0,2 0,3 0,3 0,6 0,5
<0,50%  <0,10%'<0,10® <0,10©
<300? | <250 | <250 | <250 | <350 | <350 >3509 >350

“Akilli Yonetim Sistemleri Kurar”

<0,05
7,5-20
0,3-3,5
<0,3
<0,3
0,5-5,0

55,0-83,0

3,5-21,0 | 3,5-21,0

<10
<0,6
<04
<03
<0,2

<12

<0,40
<0,35

0,5

>350
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Tirk Gida Mevzuati
Sdry
m

Jontsmanirk ZEYTINYAGI VE PIRINA YAGI TEBLIGI

(1)  Aktif aliiminyum oksitten gecirildikten sonra, drnegin 270nm dalga boyunda 6l¢iilen 6zgiil sogurmas1 0,11°e esit
veya daha az olmalidir.

(2) 300 mg/kg ile 350 mg/kg arasinda mumsu maddelere sahip oldugunda, bu yagin ham zeytinyagi olarak
tanimlanabilmesi igin, toplam alifatik alkol icerigi <350 mg/kg veya eritrodiol + Uvaol igerigi <% 3,5 olmasi
gerekmektedir.

(3) 300 mg/kg ile 350 mg/kg arasinda mumsu maddelere sahip oldugunda, bu yagin ham pirina yag1 olarak
tanimlanabilmesi i¢in, toplam alifatik alkol igerigi >350 mg/kg veya eritrodiol + Uvaol igerigi >% 3,5 olmasi
gerekmektedir.

(4)  Yurt icinde tretilen yemeklik zeytinyaginin klimatolojik ve agronomik kosullara gore 6zelliklerinde olusabilecek
degisiklikler, zeytinyagi komisyonu tarafindan zeytin {retim bdlgelerinden gelen izleme ¢alismalarinin
degerlendirilmesiyle belirlenir. Ozel hiikiimler ithalatta uygulanmaz.

(5) Kapiler kolonda ayrilabilen veya ayrilamayan toplam izomerler

" EK-2
Kusurlarin Ortancasi/Medyani o .
Meyvemsi Ozellik Ortancasi/Medyani
(Md)
(Mf)
Naturel Sizma Zeytinyagi Md=0 Mf>0
Naturel Birinci Zeytinyagi 0<Md<3,5 Mf>0
Naturel Tkinci Zeytinyagi 3,5< Md <6,0*

*Kusurlarin ortancasi 3,5’ a esit ya da 3,5’ dan kii¢iik ve meyvemsi 6zellik ortancast 0’ a esit oldugunda
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